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MENU SERWOWANE

550 PIN /os./ 5h

AMOUCHE BOUCHE:
niespodzianka od Szefa Kuchni

Wellcome Drink

PRZYSTAWKA:
tatar wotowy / majonez szczypiorkowy /
popcorn z kaszy gryczanej / grzanka / szalotka/ grzybki
lub

krewetka / satata / sos koktajlowy / piana z pomidorow

ZUPA:
krem z grzybow lesnych / espuma z parmezanu / grzyby
lub
krem z biatych warzyw / grzanki ziotowe / zielona oliwa /

chips z parmezanu

DANIE GEOWNE:
kaczka / granita truflowa /
burak karmelizowany z porzeczkami / sos Jus
lub

halibut / mus z groszku / zielone warzywa / sos Velouté

*Cena zawiera podatek VAT.

DANIE NA GORACO:
(serwowane po pdédtnocy)
Beef Stroganoff
lub

Stroganoff / boczniaki

DESERY:
(dostepne na bufecie)
Brownie / zel rézany
Mus Prosecco
Sernik wiederski

Tarta cytrynowa

Patera owocow krojonych:

Melon, ananas, arbuz, pomarancze, grejpfrut

NAPOJE:
kawa / herbata

woda / soki owocowe
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OFERTA SYLWESTROWA ZAWIERA:

DESTIGO

HOTELS

+» Kolacje od godziny 20:00 do 1:30

< Open Bar z winem (biatym i czerwonym)

+ Kieliszek Prosecco przy powitaniu Nowego Roku

< 3 wystepy gwiazdy na zywo (Jerzy Grzechnik)

< Spotkanie z Szefem Kuchni

+* Wspdlne przywitanie Nowego Roku (prowadzi Jerzy Grzechnik)
*» Miejsca przy stotach 10-cio osobowych

< Niezapomniany klimat i nieoceniong aure naszego Patio

| co najwazniejsze: opieke i obstuge naszego niezastgpionego personelu!
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KONTAKT

Katarzyna Stepien
Tel. +48 796 280 300
kstepien@hotelhi5boutique.pl

HOTEL H15 BOUTIQUE

Poznanska 15, Warszawa

Tel. +48 22 553 87 00
recepcja@hotelh15boutique.pl
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